
FRISCH.
PERSÖNLICH.
FÜR IHRE KÜCHE.



VIELFALT FÜR 
IHREN BEDARF
Frische, Qualität und Verlässlichkeit – dafür steht 
die Küng + Steiner AG seit über 40 Jahren. Als Fami-
lienunternehmen in zweiter Generation beliefern 
wir Gastronomiebetriebe, Grossküchen, Spitäler und 
Gemeinschaftsverpflegungen in Bern und Umge-
bung täglich mit hochwertigen Lebensmitteln.

Was uns auszeichnet? Die Nähe zu unseren Kun-
den. Persönliche Beratung, unkomplizierte Bestell-
prozesse und eine zuverlässige Lieferung gehören 
für uns genauso dazu wie ein sorgfältig ausge-
wähltes Sortiment mit frischen und regionalen 
Produkten.

Rund 40 engagierte Mitarbeitende setzen sich 
jeden Tag dafür ein, dass Sie genau das erhalten, 
was Sie benötigen – pünktlich, flexibel und in bes-
ter Qualität.

Unsere kurzen Reaktionszeiten und unsere hohe 
Flexibilität machen den Unterschied. Darauf ver-
trauen unsere Kundinnen und Kunden seit 1982.
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AUS UNSEREM SCHÖNEN „BÄRNBIET“
Tief verwurzelt in der Region, unterwegs für unsere 
Region: Die Küng + Steiner AG ist seit Jahrzehnten 
ein geschätzter Partner für Gastronomie, Hotellerie, 
Gesundheitswesen und Gemeinschaftsverpflegung 
im Grossraum Bern.

Neben frischem Obst und Gemüse umfasst unser 
Sortiment auch Convenience- und Tiefkühlpro-
dukte, Milchprodukte, Öle, Eier, Spezialitäten und 
vieles mehr. Ergänzt wird unser Angebot durch 
Dienstleistungen, die den Alltag unserer Kun-
den spürbar erleichtern. Und wenn einmal etwas 
Besonderes gefragt ist, finden wir auch dafür eine 
passende Lösung.

Dank unseres eigenen Fuhrparks und effizienter Logistikprozesse können 
wir schnell, flexibel und zuverlässig auf individuelle Bedürfnisse reagieren. 
Ein grosser Teil unserer Frischeprodukte stammt direkt aus der Region. Das 
bedeutet kurze Transportwege, maximale Frische und einen bewussten 
Umgang mit Ressourcen.

So stärken wir gemeinsam die regionale Wertschöpfung – und bringen Tag 
für Tag beste Qualität aus dem «Bärnbiet» auf den Teller.



FRISCHE, 
DIE MAN SCHMECKT

Frische ist die Grundlage für Qualität, 
Geschmack und Genuss. Deshalb finden 
Sie bei Küng + Steiner AG täglich eine 
grosse Auswahl an sorgfältig ausgewähl-
ten Früchten und Gemüsen – frisch, sai-
sonal und zuverlässig verfügbar.

Ob Gastronomie, Hotellerie, Gemein-
schaftsverpflegung oder Gesundheits-
wesen: Wir liefern Ihnen genau die Pro-
dukte, die Sie für Ihre Küche benötigen.

QUALITÄT 
MIT HERKUNFT

Ein grosser Teil unserer Pro-
dukte stammt aus dem Berner 
Umland und von langjährigen 
Partnerbetrieben, die unsere 
hohen Qualitätsansprüche teilen. 
Kurze Transportwege sorgen für 
maximale Frische und stärken 
gleichzeitig die regionale Land-
wirtschaft.

INDIVIDUELL 
FÜR IHRE ABLÄUFE

Jede Küche arbeitet anders. 
Deshalb bieten wir Ihnen auf 
Wunsch auch küchenfertig vor-
bereitete Produkte an. Ob gerüs-
tet, geschnitten oder individuell 
verarbeitet – wir richten uns nach 
Ihren Bedürfnissen und sorgen 
dafür, dass Sie wertvolle Zeit spa-
ren.

VIELFALT 
OHNE GRENZEN

Von bewährten Klassikern über 
saisonale Spezialitäten bis hin zu 
besonderen Exoten: Unser Sorti-
ment bietet eine beeindruckende 
Vielfalt für kreative Küchen und 
anspruchsvolle Gäste.

Und falls Sie einmal etwas Ausser-
gewöhnliches suchen, kümmern 
wir uns gerne darum. Dank unse-
res starken Netzwerks können wir 
auch spezielle Produkte schnell 
und unkompliziert beschaffen.

ÜBRIGENS: Auch bei frischen Eiern und hochwertigen Eierprodukten sind wir Ihr 
zuverlässiger Ansprechpartner.
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direkt in
IHRE KÜCHE

Vom Feld



EINE VIELFALT, 
DIE BEGEISTERT

VON KLASSIKERN
bis zu besonderen

FRÜCHTEAUSWAHL

Bio-Früchte 

Bananen 

Melonen 

Beeren 

Exoten aus aller Welt 

Kern- und Steinobst 

Zitrusfrüchte 

Feigen und Datteln 

Spezialitäten 

Nüsse 

Früchte-Abonnemente 

GEMÜSEAUSWAHL

Bio-Gemüse 

Salate 

Kartoffeln 

Zwiebeln und Knoblauch 

Tomaten 

Peperoni und Chili 

Frische Kräuter 

Sprossen und Keimlinge 

Wurzelgemüse 

Spargel 

Gemüse-Abonnemente 
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Spezialitäten

... UND NOCH 
VIELES MEHR!



MEHR ALS FRÜCHTE UND GEMÜSE

Neben frischem Obst und Gemüse bietet Ihnen 
Küng + Steiner AG ein vielseitiges Sortiment für den 
täglichen Küchenbedarf. Von Convenience- und Tief-
kühlprodukten über Milchprodukte und Eier bis hin 
zu Getränken, Ölen, Backwaren und Spezialitäten – 
wir liefern, was Sie benötigen.

UNSER SORTIMENT

Convenience- und 
Tiefkühlprodukte 

Milchprodukte 

Eier und Eierprodukte 

Getränke und Säfte 

Öle und Fette 

Backwaren und Snacks 

Wald- und Zuchtpilze 

Konfitüren 

Vegetarische & 
vegane Produkte 
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... UND NOCH 
VIELES MEHR!

Alles aus
EINER HAND FÜR

Ihre Küche



EINFACH BESTELLT.
ZUVERLÄSSIG GELIEFERT.

Im Küchenalltag zählt jede Minute. Deshalb gestal-
ten wir den Bestellprozess so einfach und flexibel 
wie möglich. Ob telefonisch, per E-Mail, WhatsApp, 
über unsere K+S App oder unseren Onlineshop – Sie 
entscheiden, welcher Weg für Sie am besten passt.

DIGITAL BESTELLEN MIT APP ODER WEBSHOP

Mit unseren digitalen Lösungen haben Sie Ihre 
Bestellungen jederzeit im Griff. Profitieren Sie 
von einem schnellen und komfortablen Bestell-
prozess, individuellen Bestelllisten sowie einer 
übersichtlichen Verwaltung Ihrer Einkäufe.

Noch keinen Zugang? Ihren persönlichen Login 
können Sie ganz einfach über unser Kontaktfor-
mular anfordern. 

Zu unserem 
Kundenportal:

SCHNELL. ZUVERLÄSSIG. FLEXIBEL.

Bestellungen werden sorgfältig verarbeitet, kom-
missioniert und für die Auslieferung vorbereitet. 
Dank unserer eigenen Fahrzeugflotte und effizi-
enten Logistik liefern wir Ihre Ware zuverlässig und 
pünktlich – in der Regel bereits am nächsten Tag.

Auf Wunsch vereinbaren wir feste Lieferzeiten. Und 
wenn es einmal besonders schnell gehen muss, 
sind auch Expresslieferungen kurzfristig möglich.
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Ihr direkter Weg
ZU FRISCHEN

Produkten



SERVICE
NACH MASS

Ob am Tag oder in der Nacht: Wir sind 7 Tage die 
Woche für Sie erreichbar und nehmen Ihre Bestel-
lung flexibel entgegen – per Telefon, WhatsApp, 
E-Mail, Kundenportal oder Onlineshop. Unsere 
Fachleute in der Kundenbetreuung beraten Sie 
täglich während rund 20 Stunden persönlich und 
kompetent.

Die bestellte Ware liefern wir in der Regel bereits 
am Folgetag. Von Montag bis Samstag ist unsere 
eigene Fahrzeugflotte zuverlässig für Sie unterwegs.

SO INDIVIDUELL WIE IHR BEDARF

Vorbestellungen, Daueraufträge, angepasste Lie-
ferzeiten oder küchenfertig vorbereitete Produkte: 
Wir richten uns nach Ihren Abläufen und setzen 
Ihre Wünsche nach Möglichkeit flexibel um.

Auch zusätzliche Services wie das Einräumen der 
Ware in Ihr Lagersystem oder die Anbindung an 
Ihr Warenwirtschaftssystem können individuell 
mit uns vereinbart werden.
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betreut.
FLEXIBEL GELIEFERT.

SO ENTSTEHT SERVICE,
der nicht nur liefert, sondern
Ihren Alltag

Persönlich

spürbar erleichtert.



QUALITÄT
AUS ÜBERZEUGUNG

Qualität beginnt bei der Auswahl unserer Produkte. 
Deshalb arbeiten wir mit langjährigen Lieferanten 
und Produzenten zusammen, die unsere hohen 
Ansprüche an Frische, Qualität und Verfügbarkeit 
teilen.

Unsere Kundinnen und Kunden profitieren von 
sorgfältig ausgewählten Produkten, kurzen Wegen 
und einer zuverlässigen Lieferung – ganz ohne 
Mindestbestellmengen oder Liefergebühren.

VERWURZELT IM BÄRNBIET

Regionalität ist für uns mehr als ein Versprechen. 
Ein grosser Teil unseres Sortiments stammt aus 
dem Berner Umland und wird unter unserem Label 
«Bärnbiet» geführt.

Kurze Transportwege sorgen für maximale Frische, 
schonen die Umwelt und stärken gleichzeitig die 
regionale Landwirtschaft und Wertschöpfung.

So schaffen wir gemeinsam nachhaltigen Genuss – 
mit Produkten, deren Herkunft wir kennen und 
denen wir vertrauen.

GEPRÜFTE QUALITÄT

Lebensmittelsicherheit hat bei uns 
höchste Priorität. Unser Betrieb ist nach 
ISO 9001 (Qualitätsmanagement) und 
ISO 22000 (Lebensmittelsicherheit) zerti-
fiziert und erfüllt sämtliche gesetzlichen 
Anforderungen der Lebensmittelbranche.

Dank moderner Logistik, eigener Fahr-
zeugflotte und durchgängiger Kühlkette 
erreichen Ihre Produkte jederzeit frisch, 
sicher und in bester Qualität ihr Ziel.
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Wir bedanken uns herzlich bei unseren Produzenten, 
Lieferanten und Geschäftspartnern für die vertrau-
ensvolle Zusammenarbeit.
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GEMEINSAM STARK

Unsere Partner

ERME AG Swiss Vacuum Solutions bietet 
hochwertige Vakuum-Verpackungslösungen 
für die Lebensmittelindustrie.

Nehmen sie Kontakt  
mit uns auf!
056 633 74 18 

Frisch. Verpackt.www.erme.ch

Athena

Seeland
Frische

→ Treuhand
→ Wirtschaftsberatung
→ Steuerberatung
→ Personaladministration
→ Wirtschaftsprüfung
→ Unternehmensgründung

Wir unterstützen und  
beraten Sie in der gesamten  
Treuhand Palette:

Blaser Treuhand AG
Schwarzenburgstrasse 265
3098 Köniz

Telefon +41 31 372 11 11
info@treuhandbern.ch
treuhandbern.ch
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für Ihre UNTERSTÜTZUNG!
Vielen Dank

Spavetti AG 
Passion & Convenience

www.spavetti.ch

www.cbt.ch 

Betriebsgemeinschaft Feissli

Broccoli / Zuckermais / roter und weißer Kabis 
sämtliche Salate und weitere ProdukteBielstrasse 80 | 3232 Ins | Tel.: 079 702 32 97 | verkauf@feissli-ins.ch

Garantierte Frische 
durch kurze Transportwege!
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BESTELLEN PER APP

Schnell, einfach und jederzeit 
verfügbar: Mit der Küng + Steiner 
App bestellen Sie Ihre Produkte 
bequem über Ihr Smartphone 
oder Tablet – wann und wo Sie 
möchten.

JETZT HERUNTERLADEN

Laden Sie die Küng + Steiner App noch heute im App 
Store oder bei Google Play herunter und profitieren Sie 
von einer modernen, unkomplizierten Bestelllösung für 
Ihren Küchenalltag.

Küng + Steiner AG 

Meriedweg 7
3172 Niederwangen 

031 371 69 45 

info@kuengundsteiner.ch 

www.kuengundsteiner.ch

kuengundsteiner

Küng + Steiner AG 

Fette und Öle. Raffiniert veredelt. 

www.nutriswiss.ch 


